
Canapés de Queso,
Nueces y Miel
⏱️ 10 minutos

Las mejores recetas comienzan con Pan Pepín.

Comparte tu plato con nosotros, queremos verlo: @panpepinpr Pan Pepín

Ingredientes:
-Mini Tostadas Integral de Pan Pepín
-1 envase (aprox. 8 oz) de queso de cabra (goat
cheese) o queso crema.
-1 taza de nueces (walnuts) picadas en trozos
medianos.
-1/2 taza de miel de abeja.

Procedimiento:
1.Acomoda las mini tostadas en una tabla o plato de servir.
2.Coloca una porción generosa de queso sobre cada tostada. No tiene que quedar

perfecto; la textura irregular ayuda a que la miel se quede en su sitio.
3.Coloca varios trozos de nuez sobre el queso, presionando un poquito para que se

peguen.
4.Deja caer la miel en forma de hilo sobre todos los canapés, permitiendo que

algunas gotas caigan sobre el plato.


